
 
 Menú del día  

del 26 de febrero al 1 de marzo de 2024 
 …………………………   ………………………… 

 

NUESTRO BUFFET DE CRUDITÉS  

…………………………   ………………………… 
 

 
 

SOPA DE MISO 

Con alga wakame, tofu y almejas 

 

MACARRONES 

A la putanesca con virutas de parmesano  
 

EMPEDRADO DE JUDÍAS PINTA 

Con atún y huevo duro  

 

BRANDADA DE BACALAO 

Con membrillo y frutos secos  
 

 ………………………   ……………………… 
 

 

 

ALBÓNDIGAS 
A la jardinera de verduras 

 

MERO 

Pieza al vapor con salsa de curry y coco, 
 nabo y zanahorias confitadas  

 
CAZÓN 

Dados en adobillo alimonado  

 
BISTEC DE TERNERA  

A la plancha con aceite roto provenzal  
 

 
ARROZ* 

Con pescado y marisco, en cazuela de barro 

(Servido individualmente) 
 

FIDEUA* 
(Servido individualmente) 

 
*Suplemento de 4,00 € 

* Solo los jueves 
 

 ………………………   ……………………… 
 

POSTRES MUN 
 ………………………   ……………………… 

 
AGUA MINERAL 

Y UNA BEBIDA EXTRA 
 

20 € 
IVA INCLUIDO 

1,20 € PAN EXTRA 
 ……………………… 

 
ALERGIAS E INTOLERANCIAS 

 

Nuestro establecimiento, cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias. 

Solicite información a nuestro personal. 


