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P R I M E R O  
Poti

De patata y marisco con mahonesa crevette 
y bouquet de lechugas

S E G U N D O
Wellington de carne

Con puré de patata trufada y crema de soja

P O S T R E
A escoger (ver listado)

L  A  B O D E G A
Refrescos y Cervezas

VINO BLANCO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

VINO TINTO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

Aguas minerales

C A F É S

P R O P U E S T Amenu 2
P R I M E R O

Laminado de lacón
Con alcachofas y jamón ibérico

S E G U N D O
Filete de lubina

Sobre patata a la vizcaína

P O S T R E
A escoger (ver listado)

L  A  B O D E G A
Refrescos y Cervezas

VINO BLANCO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

VINO TINTO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

Aguas minerales

C A F É S

Nota:  
Todos los comensales deben elegir el mismo menú, puede darse la opción a elegir

entre carne y pescado, en grupos de máximo 30 personas.
En el caso de tener alergias o intolerancias a algún alimento, nos adaptamos totalmente.

Transporte incluido (Zona Vallés Occidental).

P R O P U E S T Amenu 1

36,00 € Por persona, IVA incluido

40,00 € Por persona, IVA incluido
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P R I M E R O  
Ensalada de bacalao

Con naranja, aceitunas de kalamata
y vinagreta de tomate seco y limón

S E G U N D O
Popieta de ave

Con ciruelas y piñones                                                
al jugo de vino moscatel

P O S T R E
A escoger (ver listado)

L  A  B O D E G A
Refrescos y Cervezas

VINO BLANCO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

VINO TINTO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

Aguas minerales

C A F É S

P R O P U E S T Amenu 4

50,00 € Por persona, IVA incluido

P R I M E R O
Ensalada de contrastes

Con mousse de setas, langostinos, 
habitas y vinagreta de romesco

S E G U N D O
Espalda de Cordero

Braseada con jugo a las finas hierbas 

P O S T R E
A escoger (ver listado)

L  A  B O D E G A
Refrescos y Cervezas

VINO BLANCO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

VINO TINTO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

Aguas minerales

C A F É S

P R O P U E S T Amenu 3

45,00 € Por persona, IVA incluido

Nota:  
Todos los comensales deben elegir el mismo menú, puede darse la opción a elegir

entre carne y pescado, en grupos de máximo 30 personas.
En el caso de tener alergias o intolerancias a algún alimento, nos adaptamos totalmente.

Transporte incluido (Zona Vallés Occidental).
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P R O P U E S T A

40,00 € Por persona, IVA incluido

P R I M E R O 
Ensalada de tofu

Con aguacate, tomate cherry, salpicón 
de frutos secos y aceite de curry

S E G U N D O
Heura

Salteada con verduritas,
semillas de sésamo y brotes de soja

P O S T R E
Mosaico de fruta fresca

L  A  B O D E G A
Refrescos y Cervezas

VINO BLANCO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

VINO TINTO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

Aguas minerales

C A F É S

P R I M E R O
Ensalada de Heura

Confitada en escabeche de hortalizas

S E G U N D O
Veggie burger 

Al plato con verduras a la plancha

P O S T R E
A escoger (ver listado)

L  A  B O D E G A
Refrescos y Cervezas

VINO BLANCO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

VINO TINTO RAIMAT CLAMOR    
D.O. Costers del Segre

Aguas minerales

C A F É S

P R O P U E S T Amenu vegetariano 1

menu vegetariano 2
36,00 € Por persona, IVA incluido

Nota:  
Productos según disponibilidad.

Todos los comensales deben elegir el mismo menú.
En el caso de tener alergias o intolerancias a algún alimento, nos adaptamos totalmente.

Transporte incluido (Zona Vallés Occidental).
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D O S  P L A T O S
Pasta Boloñesa o Canelones

A escoger

Escalopines de Pollo Rebozado
Con patatas

P O S T R E
Helado

Refrescos
Aguas minerales

P R O P U E S T A

22,00 € Por niño/a, IVA incluido

U N  P L A T O
Escalopines de Pollo Rebozado

Con patatas y bouquet de pasta con tomate 

P O S T R E
Helado

Refrescos
Aguas minerales

P R O P U E S T A

18,00 € Por niño/a, IVA incluido

Nota:  
En el caso de tener alergias o intolerancias a algún alimento, nos adaptamos totalmente.

Transporte incluido (Zona Vallés Occidental).
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Nota:  El pastel sobrante se preparará para llevar

H O R A  D E  E S C O G E R  T U  P O S T R E

Mousse de crema catalana
Mousse de frambuesa

Mousse de fruta de la pasión
Mousse gianduja

Mousse de te matcha y lima
Mousse sacher

.......

P A S T E L  D E  C E L E B R A C I Ó N

Cardinal de Nata y Fresas
con chocolate foundant 

Pastel Sacher
con jarabe de ron añejo y café tostado

Pastel Selva Negra
Bizcocho de chocolate con nata y virutas de chocolate

Pastel de Limón
Bizcocho con crema ligera de limón

Pastel Massini
3 capas de trufa, nata y yema quemada

C O M P L E M E N T A  T Uevento

6,50 € Por persona / IVA incluidoPorción Individual

Pastel de Presentación 30,00 € Pastel de o,5 kg / IVA incluido

60,00 € Pastel de 1 kg / IVA incluido
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O T R O S  S E R V I C I O S

Surtido de mini bocadillos fríos
Diferentes tipos de bocadillos                                 

para finalizar el baile
6,50 €

Por persona / IVA incluido

Candy Bar
Para endulzar vuestro baile

175,00 €
Por candy bar / IVA incluido

.......

P E R S O N  A L

Servicio de camarero / cocinero 
35,00 €

Por persona / Por hora / IVA incluido

.......

D E S P L A Z A M I E N T O S

Suplementos desplazamientos fuera
de la zona del Vallés Occidental

25,00 €
Por persona / IVA incluido

.......

D E C O R A C I Ó N

Floristeria Oliveras 
    Carrer del Nord, 62, 08221 Terrassa, Barcelona

937 83 39 27

.......

C O M P L E M E N T A  T Uevento
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El cliente debe de estar de acuerdo con
lo que se detalla a continuación:

PAGOS
• En el momento de la reserva: 300 €
• A tres días del evento se deberá

abonar el resto pendiente del total
de la factura 

A efectos de facturación con 72 horas
de antelación:

• se considerará contratado el último
número de comensales indicados 
al hotel 

• en caso de cambios, en los platos
elegidos desde un inicio este
comportará el cargo del menú
elegido y el cambio realizado

Nota: en ningún caso la factura podrá exceder 
los 1000 € en el pago en efectivo de la factura. 
Para mayor seguridad, hacer una transferencia 
bancaria anticipada.

CANCELACIONES
En caso de que la cancelación se produzca 
entre 180 y 90 días, se hará un cargo 
equivalente a un 15% del total de
los servicios.
En caso de que la cancelación se produzca 
entre 90 y 60 días, se hará un cargo 
equiva- lente a un 25% del total de
los servicios.

CONDICIONES Y CONTRATO DE RESERVA

Rambleta Pare Alegre 98, 08224 Terrassa, Barcelona
T. (+34) 93 736 73 28 | T. (+34) 93 733 33 00 | F. (+34) 93 733 73 18

convenciones@hoteldoncandido.com

Nombre:

Apellido:

Dirección:

DNI: Fecha Evento:

En caso de que la cancelación se produzca 
en menos de 60 días, el total de los depósitos 
recibidos no serán reembolsados.      

OTROS
En caso de que se produzca un retraso en 
los horarios especificados de llegada de 
los invitados y/o homenajeados y este altere 
el horario de los servicios contratados 
procederemos a cobrar un suplemento
de servicio.

El hotel no puede hacerse responsable de 
la pérdida o deterioro de los objetos, valor 
o material del venue.

Las partes se someten expresamente a la 
jurisdicción y competencia de los Juzgados 
y Tribunales de Barcelona, con renuncia a 
cualquier otro si lo hubiese.     

Conformidad Cliente:




