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E N T R A N T
Escudella

Tradicional de carn d’olla
Pels dies 25 i 26 de desembre 

Mosaic de llagostins 
amb brandada de bacallà i ous de tobiko

Pels dies 1 i 6 de gener

S E G O N
Gigot d’Ànec

Confitat amb suc de rostit, mistela 
d’Ullastrell i picada de fruita seca

P O S T R E S
Postres nadalenques
Delícies nadalenques

E L  C E L L E R
Vi blanc Ànec Mut

DO Penedés
Vi negre Viña Pomal

DO Rioja
Aigües minerals

Cava brut Juvé & Camps Essential Púrpura

C A F È  Y  L I C O R S

me
nu
1Pr

opost
a

52,00 €

E N T R A N T  
Amanida d’Hivern

Amb hortalisses, vieira confitada, encenalls de pernil 
i vinagreta de xató

S E G O N
Suprema de Corbina

Amb broqueta de llagostins 
i salsa concentrada de marisc

P O S T R E S
Postres nadalenques
Delícies nadalenques

E L  C E L L E R
Vi blanc Ànec Mut

DO Penedés
Vi negre Viña Pomal

DO Rioja
Aigües minerals

Cava brut Juvé & Camps Essential Púrpura

C A F È  Y  L I C O R S

Pr
opost

a

PER PERSONA, IVA INCLÒS

54,00 €
PER PERSONA, IVA INCLÒS
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E N T R A N T
Canelons XL

De rap i llagostins amb crema trufada de xerès 
i encenalls de parmesà

S E G O N
Espatlla de Xai

Al forn amb pastisset de patates i hortalisses

P O S T R E S
Postres nadalenques
Delícies nadalenques

E L  C E L L E R
Vi blanc Ànec Mut

DO Penedés
Vi negre Viña Pomal

DO Rioja
Aigües minerals

Cava brut Juvé & Camps Essential Púrpura

C A F È  Y  L I C O R S

me
nu
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opost
a

60,00 €

E N T R A N T
Crema

De ceps i patata fumada 
amb pa de brioix i foie amb armanyac 

S E G O N
Filet de Vedella

Amb Pedro Ximénez, foie i xampinyons frescs  

P O S T R E S
Postres nadalenques
Delícies nadalenques

E L  C E L L E R
Vi blanc Ànec Mut

DO Penedés
Vi negre Viña Pomal

DO Rioja
Aigües minerals

Cava brut Juvé & Camps Essential Púrpura

C A F È  Y  L I C O R S

Pr
opost

a

PER PERSONA, IVA INCLÒS

75,00 €
PER PERSONA, IVA INCLÒS
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P I C A - P I C A  E N  C E N T R E  T A U L A

FRED
Pernil ibèric amb el seu pa amb tomàquet 

Assortiment de formatges amb codony 
Mochi de foie

CALENT
Piruleta de pollastre
Croqueta de cecina 

Minigofra amb carn pulled pork, formatge
i ceba caramel·litzada 

S E G O N
Rap i Marisc

Cazuela al estilo suquet 

P O S T R E S
Postres nadalenques
Delícies nadalenques

E L  C E L L E R
Vi blanc Ànec Mut

DO Penedés
Vi negre Viña Pomal

DO Rioja
Aigües minerals

Cava brut Juvé & Camps Essential Púrpura

C A F È  Y  L I C O R S
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80,00 €
PER PERSONA, IVA INCLÒS



P O S T R E S  N A D A L E N Q U E S

HORA D’ESCOLLIR LES TEVES POSTRES

Tronquet de Nadal
De xocolata farcit amb nata

Cardinal
De nata amb fondant de xocolata

Éclair de Gianduja

Mousse de Limoncello

Pr
opost

a

POS
TRES

E N T R A N T  
Canelons
De l’àvia 

S E G O N
Escalopa de Pollastre

Arrebossada amb patates 

P O S T R E S
Postres nadalenques
Delícies nadalenques

B E G U D E S
Aigües minerals

Refrescs

25,00 €
PER NEN@, IVA INCLÒS
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E N T R A N T
Amanida d’Heura

Confitada en escabetx d’hortalisses 

S E G O N
Mussaca de Verdures
Amb vuna gratinada 

 
P O S T R E S

Mosaic de fruita natural 

E L  C E L L E R
Vi blanc Ànec Mut

DO Penedés
Vi negre Viña Pomal

DO Rioja
Aigües minerals

Cava brut Juvé & Camps Essential Púrpura

C A F È  Y  L I C O R S

40,00 €

E N T R A N T  
Caneló de Carbassó  

Farcit de formatge en crema i vegetals en vinagre

S E G O N
Mussaca de Verdures
Amb vuna gratinada  

P O S T R E S
Mosaic de fruita natural

Delícies nadalenques 

E L  C E L L E R
Vi blanc Ànec Mut

DO Penedés
Vi negre Viña Pomal

DO Rioja
Aigües minerals

Cava brut Juvé & Camps Essential Púrpura

C A F È  Y  L I C O R S

PER PERSONA, IVA INCLÒS 40,00 €
PER PERSONA, IVA INCLÒS
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B A R R A  L L I U R E

OPCIÓ A

Combinats amb alcohol
9,00 €

IVA inclòs

Cerveses
3,00 €

IVA inclòs

Refrescs
2,00 €

IVA inclòs

Suplement beguda energètica 
1,50 €

IVA inclòs

Duració 1 hora 30 minuts
Cambrer inclòs  

La primera copa ha de ser contractada
per a tots els convidats adults 

S E R V E I  D E  D J

DJ professional
800,00 €
IVA inclòs

Amenització banquet
1 hora 30 minuts de ball 

A M P L I A C I Ó  S E R V E I  D E
D J  &  B A R R A  L L I U R E  

Servei de DJ
160,00 €

Per hora

Servei de Barra Lliure 
15,00 €

Per hora i persona

OPCIÓ B

Pressupost tancat 
20,00 €
IVA inclòs

Duració 1 hora 30 minuts
Cambrer inclòs 



CONDICIONS I CONTRACTE DE RESERVA

Nom:

Adreça:

DNI: Data Esdeveniment:

Cognom:

NOTES
• Tots els comensals han d'escollir el mateix menú, amb l'opció de triar

carn o peix, en grups d'un màxim de 30
• En el cas de tenir al·lèrgies o intoleràncies a algun aliment, 

ens hi adaptem totalment
• Aquestes propostes inclouen sala privada i personal exclusiu 

per al teu esdeveniment
• En banquets de +100 comensals es cobrarà un suplement per servei

de 3 € (IVA inclòs) per persona

PAGAMENT
Per a considerar en ferm la reserva farà falta realitzar un prepagament 
del 25% del total.
La resta es pagarà a la recepció de l'hotel, en efectiu o targeta de crèdit 
una vegada finalitzat l'acte.

CONDICIONS
A l'efecte de facturació es considerarà contractat l'últim nombre de comensals 
indicat en aquest hotel amb 72 hores (3 dies) d'antelació.  

ALTRES
L'hotel es reserva el dret de canviar la ubicació dels esdeveniments que se 
celebren a l'aire lliure per motius climatològics.

En cas que es produeixi un retard en els horaris especificats d'arribada dels 
convidats i/o homenatjats i aquest alteri l'horari dels serveis contractats, 
procedirem a cobrar un suplement de servei.
 
L'hotel no pot fer-se responsable de la pèrdua o deterioració dels objectes, 
valor o material que es deixi dipositat en els salons, tret que estigui acordat 
prèviament per escrit.
 
El client es farà càrrec de qualsevol desperfecte, trencament o altres de l'hotel.
 
Les parts se sotmeten expressament a la jurisdicció i competència dels jutjats i 
tribunals de Barcelona, amb renúncia a qualsevol altre si n'hi hagués.

Conformitat Client:


